Sktadniki - llo§é oséb: 4

¢ = Kotanyi Produkte

4 szt

80¢g

150 g

L szt

1 filizanka

2 szt

Na dip

130 g
11yzeczka

2 tyzeczki

0.5 tyzeczki

11yzeczka

1 szczypta

1 szczypta

Srednie ziemniaki

Avocado (pokrojone w
kostke)

Ser Cheddar (tarty)

Pomidory (pokrojone w
kostke)

Swieza kolendra

Cebulka dymka

Smietana kreméwka
Miéd

/¢ Papryka Wedzona
stodka mielona

¢ Pieprz Cayenne
mielony

¢ Czosnek granulowany

@ S6l Morska
gruboziarnista jodowana

¢ Pieprz Kolorowy

ziarnisty

(KOTANYI

1881

Ziemniaki Hasselback
@ 50—-60 Min @ O D

Przygotowanie

1 Rozgrzej piekarnik do ziemniakéw do temperatury 220°C z mozliwoscia
grzania od géry i od dotu. W miedzyczasie umyj ziemniaki i osusz je.
Nastepnie ostrym nozem wykonaj w ziemniakach naciecia w ksztatcie
wachlarza. Pomigedzy nacieciami nie powinno by¢ wiecej niz 0,5 cm
odstepu.

2 Teraz wiéz starty ser cheddar do plasterkéw ziemniakéw. Ziemniaki utéz na
blasze wytozonej papierem do pieczenia i posyp nadziewane ziemniaki
odrobing sera cheddar. Nastepnie piecz w piekarniku przez 45 minut.

3 W miedzyczasie mozna przygotowaé dip. Smietane wymieszaj z
przyprawami Kotanyi i dopraw szczypta soli i pieprzu.
W ostatnim umyj dymke i pokréj w drobne krazki. Nastepnie drobno
posiekaj kolendre.

L4 Teraz wyjmij ziemniaki z piekarnika, udekoruj dipem i krgzkami dymki,
kolendra, pokrojonymi w kostke pomidorami i pokrojonym w kostke
awokado i ciesz sie $wiezoscia.



