Sastojci 4 Porcije
¢ = Kotanyi Produkte

0.51

1.5 Zlica

25¢g
60g

2 kom

Za kompot:

2 kom

10 kom

2 kom

2 Zlicice
50 ml

0.5 Zlicice
0.5 Zlicice
0.5 Zlicice
1 pakiranje

L Zlice

0.5 Zlicice

Mlijeka

/¢ Medenjaci mjeSavina
zacina

Kukuruznog $kroba
Secera

Zumanijka

Jabuke

Crvenog grozda
Kruske

Maslaca

Soka od jabuke

¢ Cimet mljeveni

¢ Piment mljeveni

¢ Kardamom mljeveni
Cipsa od jabuke
Nasjeckanih lje$njaka

¢ Kiin&ié mljeveni

(KOTANYI

1881

Zimski puding s jabukama,
kruskama i grozdem
@ 45—-60 Min @ @ D

Priprema

1 Zakuhajte mlijeko u loncu. Pomijesajte Secer i mjesavinu zacina za
medenjake sa Zumanjkom, kukuruznim skrobom i 3 Zlice mlijeka. Kipuce
mlijeko maknite sa $tednjaka i uz mijeSanje dodajte smjesu Skroba.

2 Vratite na Stednjak i uz mijeSanje kuhajte na laganoj vatri 1 minutu. Puding
ulijte u zdjelice i ostavite u hladnjaku najmanje sat vremena.

3 Umeduvremenu, moZete pripremiti kompot. Voce operite te jabuke i kruske
ogulite i izvadite im kostice te ih nareZite na male kockice. GroZde prereZite
na pola.

L4 Zacine zagrijte u tavi da razviju jos$ viSe okusa.

5 Otopite maslac u tavi. Zatim dodajte kruske i jabuke narezane na kockice sa
sokom od jabuke. Pirjajte na laganoj vatri oko 10-15 minuta dok voée ne
omeksa.

6 Na pola vremena mozete dodati grozde te ga zacinite cimetom, pimentom,
kardamomom i klin€i¢ima i dobro promijesajte.

7  Gotov puding posluzite uz kompot, ips od jabuke i przene ljesnjake.



