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S�stojci 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

0.5 l Mlijek�

1.5 žlic�  Medenj�ci mješ�vin�

z�čin�

25 g Kukuruznog škrob�

60 g Šećer�

2 kom Žum�njk�

Z� kompot:

2 kom J�buke

10 kom Crvenog grožđ�

2 kom Kruške

2 žličice M�sl�c�

50 ml Sok� od j�buke

0.5 žličice  Cimet mljeveni

0.5 žličice  Piment mljeveni

0.5 žličice  K�rd�mom mljeveni

1 p�kir�nje Čips� od j�buke

4 žlice N�sjeck�nih lješnj�k�

0.5 žličice  Klinčić mljeveni

Zimski puding s j�buk�m�,
krušk�m� i grožđem

45—60 Min

Priprem�

1 Z�kuh�jte mlijeko u loncu. Pomiješ�jte šećer i mješ�vinu z�čin� z�

medenj�ke s� žum�njkom, kukuruznim škrobom i 3 žlice mlijek�. Kipuće

mlijeko m�knite s� štednj�k� i uz miješ�nje dod�jte smjesu škrob�.

2 Vr�tite n� štednj�k i uz miješ�nje kuh�jte n� l�g�noj v�tri 1 minutu. Puding

ulijte u zdjelice i ost�vite u hl�dnj�ku n�jm�nje s�t vremen�.

3 U međuvremenu, možete pripremiti kompot. Voće operite te j�buke i kruške

ogulite i izv�dite im koštice te ih n�režite n� m�le kockice. Grožđe prerežite

n� pol�.

4 Z�čine z�grijte u t�vi d� r�zviju još više okus�.

5 Otopite m�sl�c u t�vi. Z�tim dod�jte kruške i j�buke n�rez�ne n� kockice s�

sokom od j�buke. Pirj�jte n� l�g�noj v�tri oko 10-15 minut� dok voće ne

omekš�.

6 N� pol� vremen� možete dod�ti grožđe te g� z�činite cimetom, pimentom,

k�rd�momom i klinčićim� i dobro promiješ�jte.

7 Gotov puding poslužite uz kompot, čips od j�buke i pržene lješnj�ke.


