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Zut�ten 6 Portionen
 = Kot�nyi Produkte

Für den Teig

210 g Feinkrist�llzucker

270 g M�ndeln gerieben

50 g Puderzucker

2 Eiweiß

5 g  Zimt gem�hlen

Für den Zuckerguss

2 Eiweiß

100 g Puderzucker

Gl�sierte Zimtsterne

90—120 Min

Zubereitung

1 Für den Teig �lle vorgesehenen Zut�ten vermengen und kochlö�eldick

�usrollen.

2 Eiweiß mit Puderzucker steif schl�gen, den �usgerollten Teig d�mit

bestreichen und eine h�lbe Stunde trocknen l�ssen. Anschließend Sterne

�usstechen. Hierfür den Ausstecher vorher in W�sser t�uchen.

Anschließend die Sterne �uf B�ckp�pier setzen und eine Stunde trocknen

l�ssen.

3 Bei 80 °C Umluft im B�ckrohr 15 Minuten trocknen l�ssen, der Zuckerguss

d�rf keine F�rbe �nnehmen, muss weiß bleiben.

TIPP :  Die Teigmenge ergibt etw� 80 Stück.


