(KOTANYI

1881

Ziotowe kulki z boczkiem i serem
@ 20—25Min @@ D

Przygotowanie

1 Potfacz w misce make, proszek do pieczenia i mieszanke przyprawowa Grill

do warzyw. Nastepnie ubij jajko, jogurt i cukier za pomoca trzepaczki w innej
misce. Dodaj ser i boczek i krétko wymieszaj. Na koniec dodaj suche
Sktadniki - lloéé osdb: 6 sktadniki i delikatnie potacz wszystko za pomoca szpatutki.

¢ = Kotanyi Produkte 2 W kolejnym kroku w gtebokim garnku rozgrzej olej, az osiggnie temperature

1809 Maka pszenna 170°C. Sprawdz, czy ttuszcz jest wystarczajgco goracy, zanurzajac czubek

drewnianejtyzki w oleju. Jesli na tyzce pojawia sie mate babelki, mozesz
11yzeczka  Proszek do pieczenia . L.
zaczaé smazenie.

et Jelke 3 Nabieraj mieszanine tyzka i wrzucaj mate placki na olej. Smaz na §rednim

180 ml Jogurt naturainy ogniu od pigciu do siedmiu

Ttyzeczka  Cukier minut, az kulki uzyskaja ztoty kolor, od czasu do czasu mieszajac. Na koniec

80¢g Ser tarty typu gouda, wyjmij upieczone placuszki i potéz na sitku, aby odsaczy¢ je od nadmaru
edamer lub tylzycki ttuszczu i nada¢ im chrupko$é. Podawaj z wybranym sosem.

70g Boczek drobno posiekany

151 Olej do smazenia WSKAZOWKA: Do serowych kulek pasuje sos aioli lub ketchup.

11yzka ¢ Grill do Warzyw

mieszanka przyprawowa




