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Loldfliszeres burgonyapurével
toltott ropogds rétesgombdcok
mentas borsékrémmel

@ 60—75Perc @ Q@@

Elkészités

Osszetevék 4 f6 részére
¢ = Kotéanyi Produkte 1 Aborsét a tejszinnel, a séval, a vajjal és a mentéval f6zzik puhéara, majd

purésitstk. Véglil izlés szerint séval, borssal és cayenne borssal fliszerezzuk.
A rétesgombédcokhoz

2 adag Rétestészta lap TIPP: Ha a borsékrém tul slr(, keverjlink hozzé egy kis meleg tejet.
1db Kézepes méretli burgonya
1ok, Taré (20%-0s 2 Héamozzuk meg a burgonyét, és sos vizben fézzik puhéara. Hagyjuk kih(ini,
zsirtartalma) majd egy villaval torjlik &ssze.
0.5 tk. ¢ Petrezselyem, szeletelt 3 Keverjiik 6ssze a burgonyaplrét a taréval, a fliszerekkel és a
0.5 tk. ¢ Kakukkfd, morzsolt szerecsendiéval. |zlés szerint sézzuk és borsozzuk.
0.5 tk. ¢ Metélshagyma L4 Teritstk ki a réteslapokat, és vagjunk ki 10 cm-es kérdket egy
szeletelt pogéacsaszaggatdéval. Tegytlink egy kanélnyi burgonyés keveréket a kérok
1 csipet ¢ Szerecsendis, egész kdzepére, és vizzel nedvesitsiik meg a tészta szélét. Hajtsuk be, és nyomjuk
. le a széleket.
1 csipet ¢ Tengeri s, durva
szem( 5 Melegitslink névényi olajat egy labasban, és két perc alatt slisstik ropogésra
1 csipet ¢ Feketebors, egész a gombocokat. Papirtérlén csepegtessik le.
Viz 6 Akész gombdcokat rendezzik el egy tdnyéron a meleg mentas
N&vényi olaj borsékrémmel.

A mentés borsékrémhez

200 g Fagyasztott borsé

250 ml Zsiros tejszin

1 ek. Vaj

1 ek. Friss menta

1 csipet ¢ Chili Cayenne, &rslt

1 csipet ¢ Tengeri sé, durva
szem(i




