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Інгредієнти 4 порц.
 = Kot�nyi Produkte

400 г Т�льятелле ( локшин�)

1 шт. Цибуля

2 шт. К�б�чок-цукіні

250 г Коктейльні помідори

250 г Т�льятеле

4 ч. л. Оливков� олія

100 мл Біле вино

250 г Збиті вершки

50 г П�рмез�н

0.5 ст.л.  Тр�ви іт�лійські

1 щіпк�  Чорний перець

горошок

Т�льятеле з вершковим

соусом, к�б�чк�ми й

помідор�ми

20—30 хв

Приготув�ння

1 Очистіть й дрібно н�ріжте цибулю. Н�ріжте к�б�чки-цукіні дрібною

соломкою. Помийте помідори. Приготуйте п�сту �l dente згідно з

інструкціями н� уп�ковці.

2 Тим ч�сом н�грійте олію в сковороді, дод�йте цибулю й к�б�чки. Потім з�

допомогою білого вин� дегл�суйте вміст сковороди. Дод�йте вершки й

швидко ув�ріть для отрим�ння однорідної консистенції.

3 Дод�йте п�сту й припр�вте іт�лійськими тр�в�ми і чорним перцем із

млинк�. Зверху посипте тертим п�рмез�ном.

4 Н�с�мкінець швидко обсм�жте коктейльні помідори н� іншій сковороді

н� сильному вогні, висипте н� п�сту з к�б�чк�ми й н�солоджуйтеся.


