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Zut�ten für 4 Portionen
 = Kot�nyi Produkte

1 Stk. Zwiebel

2 Stk. Zucchini

250 g Cockt�iltom�ten

400 g T�gli�telle

4 TL Olivenöl

100 ml Weißwein

400 ml Schl�gobers

50 g P�rmes�n

1 TL  It�lienische Kr�uter

1 Prise  Meers�lz jodiert grob

1 Prise  Pfe�er schw�rz g�nz

Cremige Zucchini-Tom�ten
T�gli�telle

20—30 Min

Zubereitung

1 Zwiebel sch�len und in feine Würfel schneiden, Zucchini in feine Streifen

schneiden. Tom�ten w�schen. Nudeln n�ch P�ckungs�nleitung bissfest

kochen.

2 In der Zwischenzeit Öl in einer Pf�nne erhitzen, Zwiebel und Zucchini

�nbr�ten und mit Weißwein �blöschen. Schl�gobers hinzufügen und kurz

reduzieren, bis eine s�mige Konsistenz entsteht.

3 Nudeln unterheben, mit it�lienischen Kr�utern von Kot�nyi und schw�rzem

Pfe�er �us der Mühle würzen. P�rmes�n d�rüber reiben.

4 Zum Schluss Cockt�iltom�ten in einer weiteren Pf�nne bei hoher Hitze kurz

�nbr�ten, über die Zucchini-Nudeln verteilen und genießen.


