Sktadniki - llo§¢ osdb:
¢ = Kotanyi Produkte

Na zupe
3 tyzki
1szt

2 tyzki
125¢g
250 ml
200 ml
6 szt
1szt

1szt

1 peczek

Na chlebki

8 szt
1tyzka
100 g

125 ml
11yzeczka
11yzeczka

1 szklanka

200 g

Olej roslinny

Biata cebula

Maka

Smietana 30%

Bulion wotowy

Smietana

Zabek czosnku

¢ Pieprz Czarny ziarnisty

¢ S6l Morska
gruboziarnista jodowana

Swiezy szczypiorek

Kromka bagietki

Masto

Ser (fatwo topigcy)
Smietana kreméwka

¢ Pietruszka zielona cieta
¢ Rozmaryn ciety
Swieza rzezucha

Dymka (posiekana)

(KOTANYI

1881

Zupa czosnkowa z podpiekanymi
kromeczkami butki

O —Min Q@D

Przygotowanie

1 Podgrzej olej w garnku. Cebule obierz i drobno posiekaj. Obierz i rozetrzyj
zabki czosnku. Dodaj cebule i czosnek do oleju. Nastepnie dodaj make,
mieszaj catos¢ trzepaczka.

2 Dodaj bulion, nastepnie dodaj creme fraiche, zwykta $mietane, dobrze
wymieszaj.

3 Dopraw solg i pieprzem. Niech wszystko gotuje sie przez 10 minut.

4 W miedzyczasie mozna przygotowacé zapiekane kromki butki. W tym celu
masto roztop na patelni, a nastepnie smaz sie w nim krazki dymki. Zetrzyj
ser.

5 Ser wymieszajz dymka, kwasng $mietana i przyprawami. Nastepnie
rozsmaruj mase na kromkach bagietki i piecz w piekarniku nagrzanym do

180°, na ztoty kolor.

6 Zupe zmiksuj blenderem i ponownie dopraw solg i pieprzem, jeéli to
konieczne.

7  Zupe podawaj ze $wiezym szczypiorkiem i kromkami chleba. Udekoruj

$wiezg rzezucha.



