(KOTANYI

1881

Zupa krem kasztanowo-
pieczarkowa

@ 50-55Min @ )

Przygotowanie

1 Pokréj cebule i seler naciowy w drobna kostke. Obierz czosnek i drobno
Sktadniki - llo§¢ oséb: 4 posiekaj. Oczyéé pieczarkii pokréj je na éwiartki.

¢ = Kotanyi Produkte 2 Rozpu$é masto w duzym garnku na érednio duzym ogniu. Dodaj cebule i

309 Masto seler naciowy, a nastepnie smaz przez okoto 5 minut, az zmiekna. Dodaj
ot Cobul posiekany czosnek i smaz jeszcze przez okoto 30 sekund, az uwolni aromat.
SZ ebula

2 szt todyga selera naciowego 3 Dodaj pieczarkii smaz przez 5-10 minut, az zmiekna, puszcza sok i lekko sie

zarumienia. Dodaj purée z kasztanéw, suszony tymianek, sdl, pieprz, liscie
1szt Zabek czosnku . . .

laurowe oraz bulion. Doprowadz do wrzenia.
450 g Brazowe pieczarki

4 Zmniejsz ogien, przykryj garnek i gotuj na matym ogniu przez 20 minut.

509 Niestodzone purée z

kasztanéw jadalnych Zdejmij zupe z ognia i zmiksuj blenderem recznym na gtadki, kremowy

aksamit.
1 tyzeczka ¢ Tymianek otarty
5 Dodaj $mietanke i gotuj na matym ogniu przez kolejne 2 minuty. Sprébu;j
1 litr Bulion drobiowy lub

warzywny zupy i w razie potrzeby dopraw dodatkowa solg i pieprzem. Rozlej do misek i

udekoruj kilkoma upieczonymi kasztanami oraz pieczarkami.
0.5 tyzeczki Sél

2 szt @ Lis¢ laurowy .
WSKAZOWKA: Udekoruj krem kilkoma kroplami oliwy z oliwek.
0.25 ¢ Pieprz Czarny mielony . . . o er o a2 q o
yeczki Zamiast zwyktej soli do doprawienia mozesz uzy¢ Soli morskiej smak
i trufli z borowikami Kotanyji.

150 ml Smietanka do gotowania
0.25 ¢ S6l morska smak trufli
tyzeczki z borowikami
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