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¢ = Kotanyi Produkte

509 Masto
1szt Cebula
1szt Por

3 tyzeczki ¢ Przyprawa do Stodkich
Ziemniakéw Batatéw

250¢g Ziemniaki

125 ml Wino biate wytrawne
700 ml Bulion warzywny
200 ml Smietana 18%
1tyzka ¢ Czaber otarty

1szczypta ¢ Pieprz Czarny mielony

(KOTANYD)

Zupa ziemniaczana z porami
@ 35—40Min @ D

Przygotowanie

1 Cebule obierz i pokréj w drobna kostke. Umyj por i pokréj w plasterki.
2 Obierz ziemniaki i pokréj w kostke 1,5x1,5¢cm.

3 W gtebokim rondlu rozgrzej masto i krétko podsmaz na nim cebule. Dodaj
por, ziemniaki i podsmaz warzywa przez okoto 2 minuty. Dodaj mieszanke
przypraw do batatéw i krétko podsmaz, a nastepnie zdeglasuj biatym

winem.

4 Wlej bulion warzywny i gotuj na wolnym ogniu przez co najmniej 15 minut,
az ziemniaki beda miekkie.

5 Dodaj$mietane i drobno zmiksuj blenderem recznym. Dopraw czgbrem i
pieprzem.

WSKAZOWKA: Aby uniknaé niepotrzebnego stresu w ten wazny
wieczér, zupe mozna réwnie dobrze przygotowac dzien wczeéniej.



